
Une filière brassicole bio, locale et
transfrontalière voit le jour ! 

C’est officiel : le projet Brass’Hop Bio
est lancé ! 

Porté par un collectif de 10
partenaires répartis entre la Belgique,
la France, le Luxembourg et
l’Allemagne, ce projet ambitieux vise
à structurer une filière brassicole
biologique en Grande Région : du
champ jusqu’à la chope. 

Brass’Hop Bio, c’est avant tout une
volonté commune de : 

Reconnecter la bière à son
territoire et à ses terroirs 
Créer des circuits courts autour de
l’orge, du houblon, de la
transformation et du brassage 
Favoriser une économie durable,
locale et respectueuse de
l’environnement 

Actualités & nouvelles

Les objectifs concrets du projet 

Voici un aperçu des grands axes de Brass’Hop Bio : 

Mise en culture de 15 variétés d’orge bio et micro-
bouturage et culture de 10 variétés locales de
houblon  
Analyses en laboratoire des variétés cultivées 
Études sur la valorisation des drêches de brasserie en
alimentation humaine 
Étude de faisabilité pour la création d’une malterie
transfrontalière 
Études d’impact environnemental des pratiques
agricoles et de transformation 

Et bien sûr : des essais de brassage sur les variétés
testées en fin de projet ! 
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FOCUS
Un écosystème à construire 

À travers ce projet, nous souhaitons bâtir un
écosystème brassicole complet, fondé sur : 

La mise en culture de variétés locales d’orges
et de houblons bio 
Le développement d’outils de transformation
partagés, comme une malterie transfrontalière
ou une unité de pelletisation 
Une logistique locale et durable 
Des innovations pour valoriser les co-produits
(drêches) en alimentation humaine 



partenaires financiers :
Brass’Hop Bio s’inscrit dans la durée. Il accompagnera
la transition agro-écologique et la structuration d’une
filière innovante en phase avec les enjeux
climatiques, les attentes des consommateurs, et la
préservation de la biodiversité et de la qualité de
l’eau. 

Des actions sur le terrain dès 2025 
Etat des lieux de la filière en Grande Région 
Mise en culture de variétés d’orges et houblons bio 
Développement de méthodes de tri (optique & infrarouge) pour l’orge 
Communication, diffusion, et promotion de la filière 

Les financeurs

Le partenariat

partenaires méthodologiques :

Un projet sur 4 ans : mars 2025 –
décembre 2028

Rejoignez l’aventure ! 
Vous êtes agriculteur, brasseur, chercheur, acteur
institutionnel, ou simplement passionné par la
bière bio et locale ? 

Retrouvez-nous bientôt sur nos réseaux et
événements !

Partagez Brass’Hop Bio autour de vous 

Rendez-vous en décembre pour le lancement
de notre site internet dédié au projet

Contact & informations 
Pour plus d'informations sur le projet, vous pouvez contacter : 

Antoine BIOTEAU – PNRL
Antoine.BIOTEAU@pnr-lorraine.com
+33 06 98 25 69 56


